Das Gasthaus Baule besteht seit sechs Generationen im

Familienbesitz.
Als béauerlicher Landgasthof mit Ubernachtungsméglichkeit fiir
Reisende mit Pferd und Kutsche beginnt seine Geschichte bereits
im Jahr 1845.

Spéter begannen Anbauten wie Saal fiir Tanzvergniigen, Kino-
oder Theatervorfiihrungen, Klubraume und Kegelbahnen. Selbst
Zahnarzt und Fahrschule fanden in im Haus eine Unterkunft.
Die Harsumer Zuckerfabrik wurde im Jahr 1872 in diesen
Raumen gegriindet und leider auch dessen Abriss 2001 hier
besiegelt.

Heute bieten wir Ihnen teils klimatisierte Raumlichkeiten
fiir jeden Anlass und richten gern Ihre Feier aus.

Sprechen Sie mit uns - wir beraten Sie gern!
Unsere Meniivorschlage liegen fiir Sie aus.

Unser Restaurant- und Kiichen-Team:

Thorsten und Sabine Baule
Christian Wichmann
Johannes Pranke
Tanja Lohe

Jagdzimmer bis 18 Personen
Keglerzimmer fiir 20 Personen
Saal bis 50 Personen
Klubraum bis 40 Personen



Suppen

Steinpilzcremesuppe
mit Serrano-Schinkenstreifen

Niedersachsische Hochzeitssuppe
mit Gemusestreifen, Eierstich und KloBRchen

5,00 €

4,50 €

Hauptgerichte

,ycurrywurst mit Pommes*

Hausgemachtes Sauerfleisch mit Bratkartoffeln
und Remouladensauce

,Filet-Toast“

2 Schweinemedaillons mit Tomate, Champignons, Hollandaise

und Kase uberbacken dazu Toast und Salatbeilage

,Chickenburger“
mit saftigem Hahnchenbrustfilet, Tomate, Gurke,
Sweet-Chilli-BBQ Sauce und Pommes

,Bunter Salatteller
wahlweise mit gebratener Pute oder gebackenen Hirtenkase
dazu Baguette

,Ofenkartoffel mit Krauterquark*
gebratene Putenbruststreifen und Zwiebeln mit Salat

,»Schnitzel ,,Forster Art“
Paniertes Schnitzel auf Waldpilzrahm mit Salat und Pommes

,Sambal-Schnitzel“
Paniertes Schnitzel mit pikanter Sambalsauce
Salat und Pommes

,Gnocchi-Gemiisepfanne“ mit Pesto, Rucola und Parmesan
»dchweinefilet-Medaillons“

Gebratene Schweinefilet-Medaillons mit
Waldpilzrahm, Gemuse und Bratkartoffeln

Doradenfilets auf der Haut gebraten mit Dijonsenfsauce, Salat

und Bratkartoffeln

7,00 €

11,50 €

11,50 €

12,50 €

10,50 €

10,50 €

14,50 €

14,50 €

12,50 €

18,50 €

17,50 €



»Schweizer Teller“
Gebratene Putensteaks mit Kase, Zwiebeln und Champignons Uberbacken,

Hollandaise, dazu ein Salatteller und Rostinchen 15,50 €
,cordon bleu“

mit Schinken und Kase gefulltes, paniertes Schnitzel,

Sauce Bearnaise, Gemuse und Kroketten 15,50 €

»Steakhausteller
Verschiedenen Steaks, Chillisauce
und Krauterbutter, Salat und Pommes 17,50 €

,Rumpsteak Holsteiner Art“
mit Rostzwiebeln, Spiegelei, Salat und Ofenkartoffel

mit Kartoffelcreme 200 g 19,80 €

280 ¢ 25,50 €
,6 Chicken Crossies mit Pommes* und Ketchup 6,50 €
Kinderschnitzel mit Salat und Pommes und Ketchup 8,50 €

Dessert und Eis

Schoko-Soufflé
mit Vanilleeis 5,50 €
mit flussigem Schokoladenkern und Sahne

Gemischtes Eis (3 Kugeln) mit Sahne 4,50 €
,Himbeerbecher*
Vanilleeis mit heifen Himbeeren und Sahne 6,50 €

,Kiirbiskern-Parfait“

an Waldbeeren mit Sahne 6,50 €
,Schokobecher*
Vanilleeis mit heiBer Schokoladensauce und Sahne 6,50 €
,,Krokantbecher*
Walnusseis mit Karamellsauce, Krokantsplitter und Sahne 6,50 €

Unsere Eissorten:
Vanille, Stracciatella, Walnuss, Schokolade, Erdbeere

Kugel 1,20€ Portion Sahne 0,90 €



